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การใชระบบสารสนเทศภูมิศาสตรในการประเมินพื้นที่ที่มีศักยภาพ 
ในการปลูกขาวคุณภาพดี บริเวณภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง

ของประเทศไทย 
 

ศรีสอางค เกาเจริญ1 บริบูรณ ส ัมฤทธ ิ2 คํา สวน เปง3 และ Guy Trebuil 41 
 

บทคัดยอ 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลางของประเทศไทย  เปนแหลงของการผลิตขาวหอม มีการปลูก 

ขาวหอมในพื้นที่ลุมโดยอาศัยน้ําฝนเปนหลัก ผลผลิตที่ได ตํ่า แตคุณภาพของเมล็ดขาวไดกอใหเกิดมูลคา 
เพิ่มในเรื่องของราคา การชดเชยกันนี้ทําใหไดรับผลตอบแทนที่ดีขึ้นและยังเปนการสรางแรงจูงใจใหมีการ 
ปรับเปลี่ยนเทคโนโลยี  พฤติกรรม  และการจัดการองคกร  ไปสู  ระบบการผลิตขาว  ที่มีการพึ่งพาตัวเอง 
ในระยะยาวไดดีขึ้น เมื่อไมนานมานี้ ไดมีการศึกษาถึงแตละปจจัยและเงื่อนไขสภาพแวดลอมที่มีผลตอคุณภาพเมล็ด 
ขาวหอมของไทยในภูมิภาคนี้ ในการศึกษานี้เปนการผสมผสานหลาย ๆ ปจจัยรวมกัน โดยนําความรูในปจจุบัน 
งานวิ จัยที่ ผ านมา  ร วมกับความคิด เห็นของผู เ ช่ียวชาญ  ทํ าการประเมินพื้ นที่ ปลูกข าวที่ มี ศักยภาพ 
ตอคุณภาพเมล็ดขาวของพันธุขาวหอมมะลิ 105 ในพื้นที่ 9 จังหวัดของภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง 
ของประเทศไทย 

ระบบสารสนเทศภูมิศาสตรไดถูกนํามาใชในการผสมผสานขอมูล และปจจัยที่มีอิทธิพลตอการ 
ผลิตกลิ่นหอมของเมล็ดขาว การคงความหอมไวและความเสื่อมของเมล็ดขาวอันเนื่องมาจากการเก็บเกี่ยว 
และการเก็บรักษา ปจจัยทางภูมิศาสตรสามปจจัยหลักที่นํามาใชในการวิเคราะห ไดแก (1) โอกาสความ 
นาจะเปนของภาวะความแหงแลงของดินในระยะที่ขาวกําลังผลิตน้ํานม  (2) อ ุณภูมิตํ่าสุดเฉลี่ยระหวาง 
ปลายเดือนพฤศจิกายนถึงตนเดือนธันวาคม และ (3) โอกาสความนาจะเปนของฝนปลายฤดูในระยะที่ 
เมล็ดขาวกําลังสุก นอกจากนี้เทคนิควิธีการเก็บเกี่ยวซ่ึงเปลี่ยนจากการเกี่ยวมือและนวดเครื่อง เปนการใช 
เครื่ อง จักรขนาดเล็กมากขึ้ น  ก็ เปนปจ จัยหนึ่ งที่ ส งผลกระทบตอคุณภาพเมล็ดขาวก็จะกลาวถึ งดวย 
รายงานฉบับนี้เปนการเสนอผลงานเบื้องตนจากการวิเคราะหดวยระบบสารสนเทศภูมิศาสตร ผลลัพธที่ได 
ไดทําการตรวจสอบกับขอมูลการสํารวจคุณภาพเมล็ดขาวในทองถิ่น 
 
บทนํา 

ประเทศไทยสงออกขาวเปนอันดับหนึ่งของโลก มีสัดสวนการตลาดประมาณรอยละ 30 
หรือรอยละ 30.6 ของผลผลิตในประเทศ และทํารายไดเขาประเทศ 1.75 พันลานบาท (2546) รอย
ละ 12.5 ของผลผลิตขาวทั้งหมด (24 ลานตัน) เปนขาวขาวดอกมะลิ (3 ลานตัน) ซึ่งจํานวนครึ่งหนึ่ง
ไดสงออกไปจําหนายในตางประเทศ ในราคาตั้งแต 225 ถึง 500 ดอลลารตอตัน 

ราคาขาวในหลายทศวรรษที่ผานมาไดลดลงอยางรวดเร็วจาก 1,200 ในป 2493 เหลือ
เพียง 200 ดอลลารตอตันในปปจจุบัน ประกอบกับพื้นที่เพาะปลูกขาวสวนใหญ (รอยละ 85) ของ
ประเทศเปนนาลุมอาศัยน้ําฝน พื้นที่เพาะปลูกตอครัวเรือนนอย (1-20 เฮกแตร) และประสิทธิภาพ
                                                 
1 สถาบันเทคโนโลยีแหงเอเชีย ปทุมธานี ประเทศไทย 
2 กรมวิชาการ กระทรวงเกษตรและสหกรณ 
3 สถาบันวิจัยขาวระหวางประเทศ ประเทศฟลิปปนส 
4 CIRAD ประเทศฝรั่งเศส 
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การผลิตต่ํา (1.6-2.0 ตันตอเฮกแตร)ทําใหเกษตรกรไดรับผลกระทบโดยถวนหนา การปลูกขาวขาว
ดอกมะลิซึ่งไดราคาดีกวา (รอยละ 30-40 สูงกวาราคาขาวขาวทั่วไป) จึงเปนทางเลือกหนึ่งของ
เกษตรกร ในการชดเชยรายไดที่หายไปอันเนื่องมาจากการลดลงของราคา ขอไดเปรียบเชิงราคานี้ 
จะสงผลทําใหเกิดแรงจูงใจแกเกษตรกรที่จะนําไปสูการปรับเปลี่ยนเทคโนโลยี และการจัดองคกร
เพื่อการผลิตขาวที่ยั่งยืน นอกจากนี้ทางกระทรวงเกษตรและสหกรณยังไดแสดงความสนใจในการ
จัดแบงเขตศักยภาพของพื้นที่สําหรับการปลูกขาวหอมคุณภาพดี รัฐบาลไทยเองก็ไดใหแนวคิดที่จะ
ใชระบบการแสดงแหลงผลิตขาวหอมไทย (the GI bill) เพื่อเปนการปกปองขาวหอมของประเทศไทย 
ในการเปนประเทศสมาชิกของ GI bill นี้องคการคาระหวางประเทศ (WTO) ระบุไววา ผลผลิตที่จะ
ไดรับการปกปองจะตองแสดงแหลงที่มาอยางชัดเจน และผลผลิตจะตองมีคุณสมบัติ มีชื่อเสียง และ
มีเอกลักษณเฉพาะของพื้นที่นั้น ที่ผานมาไดมีการศึกษาปจจัยตางๆ ที่กําหนดคุณภาพเมล็ดขาว ใน
แตละปจจัยแยกจากกัน ในการศึกษานี้จะรวบรวมเอาปจจัยตางๆ ที่เปนตัวกําหนดพื้นที่ที่มีศักยภาพ
ในการปลูกขาวหอมคุณภาพดี ผลการศึกษาที่ไดจะชวยในการกําหนดนโยบายและการพัฒนาการ
ปลูกขาวหอมในประเทศไทย 
 พื้นที่ศึกษาอยูในภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง ระหวางละติจูด 14-16° เหนือ 
และลองติจูด 101-106° ตะวันออก ครอบคลุม 9 จังหวัด ไดแก นครราชสีมา บุรีรัมย สุรินทร 
ศรีสะเกษ อุบลราชธานี อํานาจเจริญ ยโสธร รอยเอ็ด และมหาสารคาม 

ปจจัยที่มีผลตอการผลิตขาวหอมคุณภาพดี 
 ความหอมของขาวขาวดอกมะลิ 105 เกิดจากสารระเหย 2-acetyl-1-pyrroline (2AP) ใน
เมล็ดขาว ซึ่งเปนสารหอมที่มีบทบาทมากที่สุด (Buttery et al., 1983; Bergmann et al., 2000; 
Mahatheeranont et al., 2001) การสราง praline ซึ่งเปนสารตั้งตนของ 2AP เกิดขึ้นจากปจจัยหลัก
ทางพันธุกรรมของขาว และปจจัยส่ิงแวดลอม Yoshihashi และ Nguyen (2002) พบวา 
ความเครียดเนื่องจากการขาดน้ําในชวงตนขาวผลิตน้ํานมและอุณหภูมิต่ําในชวงขาวกําลังสุกเปน
ปจจัยสําคัญในการผลิตสารระเหย 2AP ของตนขาว Yoshihashi (2002) ยังพบอีกวา การดูแลหลัง
การเก็บเกี่ยว ไดแก การตากเมล็ดใหแหง และการเก็บรักษาเมล็ดที่อุณหภูมิต่ํา เปนปจจัยในการ
รักษาความหอมของเมล็ดขาว นอกจากนี้ยังมีผลการวิจัยอื่น ๆ เชน การใสปุยไนโตรเจนในชวงขาว
ผ ลิ ต เ ม ล็ ด  ไ ม ส ง ผ ลต อ ก า ร ผ ลิ ต ส า ร ร ะ เ ห ย  2 AP ใ น เ ม ล็ ด ข า ว  (Yoshihashi, 2002) 
ไมมีความสัมพันธระหวางการใสปุยฟอสฟอรัสกับความหอมของขาวขาวดอกมะลิ 105 (Suwanarit 
et al., 1997) เชนเดียวกับความเค็มของดินที่ปลูก ก็ไมไดสงผลตอความหอมของขาว 
(Jangkaewattana, 2002;  และ Suwanarit  et al., 1998) 
 
วิธีการวิเคราะห 

 ใชเทคโนโลยีระบบขอมูลสารสนเทศภูมิศาสตร (GIS) เปนเครื่องมือในการวิเคราะห 
การวิ เคราะหแบงออกเปนสองขั้นตอน  คือ  การวิ เคราะห เชิ งพื้นที่  (Spatial distribution) 
ของปจจัยที่สงผลกระทบตอคุณภาพเมล็ดขาวทีละปจจัย หลังจากนั้นจะเปนการวิเคราะหรวมทุกๆ 
ปจจัย (Spatial modeling) เพื่อแสดงศักยภาพของพื้นที่ในระดับตาง ๆ  
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 ปจจัยที่ 1 - โอกาสความนาจะเปนอันเกิดจากความเครียดของตนขาวจากภาวการณขาดนํ้า 
ในระยะตนขาวผลิตนํ้านม (probability of drought at milky stage) เปนการคํานวณหาปริมาณน้ําในดิน 
ในชวงที่ตนขาวผลิตน้ํานมของขาวขาวดอกมะลิ 105 ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
ซึ่งอยูในชวงระหวาง วันที่ 25 ตุลาคม ถึงวันที่ 5 พฤศจิกายน 
 ปริมาณนํ้าในดินในชวงดังกลาว คํานวณโดยใช water balance model (Kam et al., 1999) 
โดยใชขอมูลอากาศ ดิน และคุณสมบัติของขาว ขอมูลท่ีไดเฉล่ียในชวงระยะเวลา 18 ป (2526-2543) 
ครอบคลุมพ้ืนท่ีใน 58 สถานี หลังจากน้ันขอมูลท่ีไดนํามาวิเคราะหในเชิงพ้ืนท่ีโดยใช GIS เทคนิคในการ 
interpolate (kriging interpolation method) ใหเปนแผนท่ีแสดงระดับปริมาณนํ้าในดิน 
 ปจจัยท่ี 2 - อุณหภูมิตํ่าสุดในชวงขาวกําลังสุก (average minimum temperature) ระยะสุกของ 
ขาวขาวดอกมะลิในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ อยูระหวางวันท่ี 16 พฤศจิกายน ถึง 5 ธันวาคม อุณหภูมิ 
ตํ่าสุดเฉล่ียใน 28 ป (2518-2545) ครอบคลุม 32 สถานี  ขอมูลท่ีไดนํามาวิเคราะหในเชิงพ้ืนท่ี โดยใช  GIS 
เทคนิคในการ interpolate (kriging interpolation method) ใหเปนแผนท่ีแสดงระดับอุณหภูมิตํ่าสุดเฉล่ีย 
 ปจจัยท่ี 3 - โอกาสท่ีจะเกิดฝนตกในระยะขาวสุก (probability of late storms) ถาฝนตกในชวง 
ขาวสุกจะทําใหคุณภาพเมล็ดขาวดอยลง การคํานวณหาโอกาสท่ีฝนจะตกในชวงน้ี ทําโดยการนับจํานวน 
คร้ังของฝนท่ีตกในปริมาณท่ีมากกวา 10 มม. ในแตละปแลวหารดวยจํานวนปท้ังหมดท่ีนับ แลวคิดเปน 
เปอรเซ็นต ขอมูลท่ีคํานวณท้ังหมด 99 สถานี ขอมูลจากกรมอุตุนิยมวิทยา 82 สถานี คํานวณเฉล่ียใน 28 
ป (2518-2545) และขอมูลจากกรมชลประทาน 17 สถานี คํานวณเฉล่ีย 23 ป (2523-2545) หลังจากน้ัน 
ขอมูลท่ีไดรับนํามาวิเคราะหในเชิงพ้ืนท่ีโดยใช GIS เทคนิคในการ interpolate (kriging interpolation 
method) ใหเปนแผนท่ีแสดงโอกาสความนาจะตกของฝนในระดับตาง ๆ 
 ปจจัยท่ี 4 - เทคนิคการเก็บเก่ียวขาว (harvesting techniques) วิธีการเก็บเก่ียวขาวเปนปจจัย 
หน่ึงท่ีสงผลตอคุณภาพเมล็ดขาว วิธีท่ีปฏิบัติในพ้ืนท่ีมีอยู 3 วิธี ไดแกการเก่ียวและนวดดวยมือ (วิธีท่ี 1) 
การเก็บเก่ียวดวยมือและนวดดวยเคร่ือง (วิธีท่ี 2) และการใชเคร่ืองในการเก่ียวและนวด (วิธีท่ี 3) ขอมูล 
การเก็บเก่ียวขาวดวยวิธีตางๆ ไดออกสํารวจโดยเจาหนาท่ีสงเสริมการเกษตรในระดับตําบล ขอมูลสัดสวน 
เปอรเซ็นตของจํานวนครัวเรือนท่ีใชวิธีตางๆ ในแตละตําบลนํามาจัดเปนกลุมดังน้ี 

- ใชมือเปนหลัก  โดยวิธีท่ี 1 และวิธีท่ี 2  >80% 
- ใชท้ังสามวิธี  โดยวิธีท่ี 3   <20% 
- ใชท้ังสามวิธี  โดยวิธีท่ี 3   20-60% 
- ใชท้ังสามวิธี โดยวิธีท่ี 3  >60% 
ขอมูลท่ีไดในแตละตําบลนํามาวิเคราะหในเชิงพ้ืนท่ีโดยใช GIS เทคนิค 



สูระบบอาหารที่ปลอดภัย สรางมูลคาเพิ่ม และใชทรัพยากรอยางยั่งยืน                                                 503 

 การวิเคราะหปจจัยตาง ๆ  โดยรวมในเชิงพ้ืนท่ี เพ่ือหาพ้ืนท่ีท่ีมีศักยภาพในระดับตาง ๆ   ในการผลิต 
ขาวหอมคุณภาพดี ทําไดโดยวิธีการซอนภาพ (overlay) ของป ัจจัยท่ีสงผลกระทบตอคุณภาพขาว (map 
layers) กอนการซอนภาพไดจัดลําดับความสําคัญของเง่ือนไขท่ีมีอยูในแตละปจจัย เง่ือนไขท่ีสงผลดีตอ 
คุณภาพเมล็ดขาวใหคะแนน 1 ถึง 10 ตามนํ้าหนักความสําคัญ คะแนน 10 เปนเง่ือนไขท่ีดีท่ีสุด 
ท่ีทําใหไดขาวคุณภาพดี (ตารางท่ี 1) เม่ือไดใหนํ้าหนักความสําคัญของเง่ือนไขในแตละปจจัยแลว ใหนํา 
ปจจัยน้ัน ๆ มาซอนภาพเพ่ือคํานวณหาคาเฉล่ียโดยใชวิธี linear combination  
 
ตารางที่ 1   การทําใหน้ําหนักความสําคัญของปจจัยตางๆ ในการประเมินศักยภาพของพื้นที่ 

การผลิตขาวหอมคุณภาพดี 
 

น้ําหนกัความสาํคัญ  วิธีการประเมนิ หนวย 
10 8 5 2 

การผลิตความหอม 
ของตนขาว 

      

โอกาสท่ีเกิดความ 
เครียดเน่ืองจากการ 
ขาดนํ้าในระยะขาว 
ผลิตนํ้านม 
อุณหภูมิตํ่าสุดเฉล่ีย 
ในระยะขาวกําลังสุก 

ใช  Water balance 
 modeling และการ 
 interpolation 
 
คาเฉลี่ยและการ 
 interpolation 

มม. 
 

 
 
องศาเซลเซียส 

108-130 
 
 
 

17.1-17.8 

130-150 
 
 
 

17.8-18.5 

150-180 
 
 
 

18.5-19.2 

170-191 
 
 
 

19.2-20.0 

คุณภาพเมล็ดขาว       
โอกาสท่ีจะเกิดฝนตก
ในชวงขาวสุก 
เทคนิคการเก็บเก่ียว 

ปริมาณฝนตก  
>10 มม. ตอคร้ัง 
ทําการสํารวจขอมูล 
ในระดับตําบล 

% 
 
สัดสวน 
เปอรเซ็นต 
ของแตละวิธี 

0-7.25 
 
เก่ียวและนวด 
ดวยมือ เกีย่ว 
ดวยมือ นวด 
ดวยเคร่ืองรวม 
กัน  >80% 

7.25-14.5 
 
เก่ียวและนวด 
ดวยมือ เกีย่ว 
ดวยมือ นวด 
ดวยเคร่ือง 
เก่ียวและนวด
ดวยเครื่องรวม 
กัน โดยเกี่ยว 
และนวดดวย 
เคร่ือง <20% 

14.5-21.75 
 
เก่ียวและนวด 
ดวยมือ เก่ียว 
ดวยมือนวด 
ดวยเคร่ือง 
เก่ียว และนวด 
ดวยเคร่ืองรวม 
กัน โดยเก่ียว 
และนวดดวย 
เคร่ือง20-60% 

21.75-29.00 
 
เก่ียวและนวด
ดวยมือ เก่ียว 
ดวยมือนวด 
ดวยเคร่ือง 
เก่ียว และนวด 
ดวยเคร่ือง รวม 
กัน โดยเก่ียว 
และนวดดวย 
เคร่ือง  
20->60% 
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ผลการวิจัยเบ้ืองตน 
 ผลจากการซอนภาพของสองปจจัยโดยใชเทคนิค GIS อันไดแกปจจัยความเครียดเน่ืองจาก 
การขาดนํ้าในระยะตนขาวผลิตนํ้านม และปจจัยอุณหภูมิตํ่าสุดเฉล่ียในชวงขาวกําลังสุก 
แสดงให เห็นถึง  ศักยภาพของพื้นท่ีในการปลูกขาวขาวดอกมะลิ  105 (ภาพท่ี  1)  
ปจจัยท้ังสองน้ีสงผลโดยตรงกับความสามารถของตนขาวในการผลิตความหอมหรือสารระเหย 2AP 
พ้ื น ท่ี ท่ี มี ศั ก ย ภ า พ สู ง ม า ก  ไ ด แ ก บ ริ เ วณ  จั ง ห วั ด ร อ ย เ อ็ ด  ย โ ส ธ ร  มห า ส า ร ค า ม 
และบา งส ว นขอ งนค ร ราช สี ม า  พ้ื น ท่ี ท่ี มี ศั ก ยภาพ สู ง  ไ ด แ ก บ ริ เ วณ  ทุ ง กุ ล า ร อ ง ไ ห 
ซ่ึงเปนพ้ืนท่ีท่ีมีช่ือเสียงยาวนานในการผลิตขาวหอม และเปนบริเวณพ้ืนท่ีดินเค็ม เม่ือทําการ 
ซอนภาพโดยรวมอีกสองปจจัย ไดแกโอกาสท่ีจะเกิดฝนตกในชวงขาวสุก และเทคนิคการเก็บเก่ียวขาว 
ทําใหเห็นถึงผลรวมของพ้ืนท่ีท่ีมีศักยภาพในการผลิตขาวคุณภาพดี สองปจจัยหลังน้ีสงผลโดยตรงกับ 
คุณภาพเมล็ดขาว และการรักษาความหอม (ภาพท่ี 2) พ้ืนท่ีท่ีมีศักยภาพสูงมากยังคงอยูในจังหวัด 
รอยเอ็ด ยโสธร และมหาสารคาม 
 

 
 
ภาพที่ 1  แสดงศักยภาพของพื้นที่ที่เหมาะกับการปลูกขาวขาวดอกมะลิ 105 ซึ่งขึ้นอยูกับปจจัย 

ความเครียดของตนขาว อันเนื่องจากภาวการณขาดน้ําในระยะตนขาวผลิตน้ํานม 
และปจจัยอุณหภูมิต่ําสุด เฉล่ียในระยะขาวกําลังสุก 
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ภาพที่ 2 แสดงศักยภาพของพื้นที่ที่เหมาะกับการผลิตขาวขาวดอกมะลิ 105 คุณภาพดีซึ่งขึ้นอยู 

กับปจจัยความเครียดของตนขาว อันเน่ืองจากภาวการณขาดน้ําในระยะตนขาวผลิตน้ํานม 
ปจจัยอุณหภูมิต่ําสุดเฉลี่ยในระยะขาวกําลังสุก ปจจัยโอกาสที่จะเกิดฝนตกในระยะ 
ขาวสุก และเทคนิคการเก็บเกี่ยวขาว 

 
ผลการวิจัยที่ไดนี้ นํามาตรวจสอบเปรียบเทียบกับขอมูลจากการสํารวจคุณภาพเมล็ดขาว 

ที่เก็บ จากเกษตรกรในพื้นที่ทั้งหมด 37 อําเภอ กอนการเปรียบเทียบหาความถูกตอง 
ไดนําตัวอยางเมล็ดขาวไป วิเคราะหหาเปอรเซ็นตจํานวนเมล็ดขาวที่มีความหอม คา chalkliness 
และ คา anylose content จากคาทั้ง สามนี้ ไดทําการสรุปจัดลําดับคุณภาพเมล็ดขาว 
โดยผูเชี่ยวชาญ ผูเชี่ยวชาญไดจัดลําดับไวเปน 5 กลุม ดังนี้ คุณภาพขาวดีเยี่ยม ดี ปานกลาง 
พอใชได และแย เมื่อนําผลที่ไดนี้ไปตรวจสอบกับผลการวิจัย ปรากฏวา มีความถูกตองโดยรวม 
65% ความถูกตองในการจําแนกพื้นที่ที่มีศักยภาพสูงมากรอยละ  53 และพื้นที่ที่มี ศักยภาพสูง รอย
ละ 75 สําหรับกลุมที่มีศักยภาพปานกลาง มีตัวอยาง ที่สุมมานอยเกินกวาที่จะสรุปได (ตารางที่ 2) 
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ตารางที่ 2 ความถูกตองในการทําแผนที่แสดงศักยภาพพื้นที่การผลิตขาวหอมคุณภาพดี 
ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง 

 

พื้นที่แสดงศักยภาพการผลิตขาวหอมคุณภาพดีโดยวิธี GIS คุณภาพเมล็ดขาวหอม 
ประเมินโดยผูเช่ียวชาญ สูงมาก สูง ปานกลาง ทั้งหมด 

คุณภาพสูงมาก 8 
(53.3%) 

4 
(26.7%) 

3 
(20.0%) 

15 
(100.0%) 

คุณภาพสูง 3 
(15.0%) 

15 
(75.0%) 

2 
(10.0%) 

20 
(100.0%) 

คุณภาพปานกลาง - 1 
(50.0%) 

1 
(50.0%) 

2 
(100.0%) 

ทั้งหมด 11 
(29.7%) 

20 
(54.1%) 

6 
(16.2%) 

37 
(100.0%) 

 
ความถูกตองของการจําแนกศักยภาพของพื้นที่ในการผลิตขาวคุณภาพดีไมสูงมากนัก 

อาจเนื่ องมาจากยังมีปจจัยอื่ น  ๆ  อีกที่ยั ง ไมทราบ  และไม ไดนํ ามาใช ในการวิ เคราะห 
นอกจากนั้นการสํารวจตัวอยางเมล็ดขาวที่ สุมมาก็เปนเฉพาะในปเดียว (2542-2543) 
ส่ิงเหลานี้เปนขอจํากดัซึ่งจะตองไดรับการปรับปรุงตอไป 
 
บทสรุป และขอคิดเห็น 
 การศึกษาน้ีแสดงใหเห็นถึงการประยุกตใช GIS เทคนิคในการประเมินศักยภาพ 
ของพ้ืนท่ีการผลิต ขาวหอมคุณภาพดีในภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง การคํานวณหาคาปริมาณนํ้า 
ในดินในระยะขาวผลิตนํ้านมโดยใช water balance model ซ่ึงเปนปจจัยหน่ึงท่ีทําใหตนขาว 
เกิดความเครียด อันเน่ืองจากภาวะการขาดนํ้าและยังไดเรียนรูวิธีการวิเคราะหในเชิงพ้ืนท่ี การซอนภาพ 
การคํานวณหาผลลัพธ  จากการรวมปจจัยตางๆ  การทําแผนท่ี  และอ่ืนๆ  ผลสรุปเบ้ืองตน 
ท่ีได เอาไปใชประโยชน ในการจัดแบ งเขต  การปลูกขาวหอม  และยังนําไปใช เปนแนวทาง 
ในการเลือกพ้ืนท่ีสําหรับการศึกษาเชิงลึกของปจจัยตางๆ ได 
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